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CAPACITACION EN GENERALIDADES EN LA
EXPEDICION DE REGISTRO, PERMISO Y/O
NOTIFICACION SANITARIA ANTE EL INVIMA Y
CONDICIONES DE DISENO SANITARIO PARA
PLANTAS DE PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS.
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RESOLUCION 2674 DE 2013

TITULO Il
VIGILANCIA Y CONTROL

CAPITULO |
REGISTRO SANITARIO, PERMISO
SANITARIO Y NOTIFICACION
SANITARIA
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ARTICULO 37. OBLIGATORIEDAD DEL
REGISTRO SANITARIO, PERMISO
SANITARIO O NOTIFICACION SANITARIA

Todo alimento que se expenda directamente al
consumidor debera obtener Registro Sanitario,
Permiso Sanitario o Notificacion Sanitaria,
expedido conforme a lo establecido en la
presente resolucion
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ARTICULO 37. OBLIGATORIEDAD DEL
REGISTRO SANITARIO, PERMISO
SANITARIO O NOTIFICACION SANITARIA

EXCEPCIONES

1. Los alimentos naturales sin proceso.
2. Los alimentos de origen animal sin proceso.
3. Los alimentos y materias primas producidos en el
pais o importados.
4. Los alimentos producidos o importados al Puerto
Libre de San Andrés y Providencia.
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« REGISTRO SANITARIO.
« PERMISO SANITARIO.

« NOTIFICACION SANITARIA
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« ALIMENTO DE MENOR RIESGO EN
SALUD PUBLICA.

« ALIMENTO DE RIESGO MEDIO EN
SALUD PUBLICA.

« ALIMENTO DE MAYOR RIESGO EN
SALUD PUBLICA
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ARTICULO 4. CLASIFICACION DE
ALIMENTOS PARA CONSUMO HUMANO

El INVIMA, a través de la Sala Especializada de
Alimentos y Bebidas Alcohdlicas (SEABA) de la
Comision Revisora, propondra al Ministerio de Salud y
Proteccion Social, la clasificacion de alimentos para
consumo humano, para lo cual tendra en cuenta las
definiciones de riesgo en salud publica para los
alimentos, previstos en este acto.
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ARTICULO 4. CLASIFICACION DE
ALIMENTOS PARA CONSUMO HUMANO
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Panes leudados ooOn levadura o con
711 bicarbonato  (se incluyen productos  tipo

Pan Y roscones, panes y bollos duloes)
PRODLMG Panes elaborados con | ¥.1.2 | Galetas crujlentas "crackers”, galletas saladas
T TOS DE 7.1 | diferentes tipos de harina (de Productos a base de pan crudos, precocidos u
PANMADE triga, maiz, ammoz alc.) homeados an cuya composickdn hay por lo
s, 7.1.3 [ menos e 20 % m'/m de embutidos, came,

productios camicos comestibles, pescado,
crustidceocs, moluscos, o demds invertebrados

RESOLUCION NUMERO
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humano de acuerdo al mesgo en salud publica”

Continuacion de la resolucion “Por la cual se esfablece la clasificacion de alimenfos para consumo

GRUPO

CATEGORIA

SUBCATEGORIA

acuiticos, o una mezcla de estos productos,
honalizas y otros vegelales o derivados |Acteos

7.1.4

Productos de panaderia dulce: tortas, galletas
dulces, pasteles, bizcochos, donuts, panecilos
dulces

Productos de |la categorfa 7.1 enriguecidos,
fortificados o adicionados de nutrientes o

CrLLeE e |1m
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« CONCEPTO SANITARIO.
* REVISION.

« PROCEDIMIENTO PARA LA REVISION.
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DOCUMENTOS NECESARIOS PARA
SOLICITAR EL REGISTRO SANITARIO
INVIMA



N 4 INVIHa "ln it R invirma

cUVT?

| |
REGISTRO SANITARIO, PERMISO SANITARIO Y NOTIFICACION SANITARIA DE ALIMENTOS YO
RENOVACION

Codigo Concepto UNT
2100 | Regislro Sanitario de Alimentos de Allo Riesgo (Variedades de 1a 10) 165,15
2101 | Registro Sanitario de Alimentos de Alto Riesgo (Vanedades de 11 a 20) 180,16
2102 | Registro Sanitario de Alimentos de Allo Riesgo (Variedades de 21 en adelante) 205,19
2200 |Permiso Sanitaro de Alimentos de Mediano Riesqo (Variedades de 1a 10) 123 45
2201 | Permiso Sanilario de Alimentos de Mediano Riesgo (Varledades de 11 a 20) 136,79
2202 | Permiso Sanitaro de Alimentos de Mediano Riesqgo (Varedades de 21 en adelante) 161,81
2300 | Notificacion Sanitaria de Alimentos "NSA” de Bajo Riesgo (variedades de 12 10) 82 58
2301 | Notificacion Sanitaria de Alimentos "NSA" de Bajo Riesgo (Variedades de 11 a 20) 40,42
2302 | Nolificacion Sanitaria de Alimentos "NSA”" de Bajo Riesgo (Vanedades de 21 en adelante) | 108,43
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DISENO SANITARIO
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EDIFICACION E INSTALACIONES

Los establecimientos destinados a la fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento,
distribucidon, comercializacion y expendio de alimentos
deberan cumplir las condiciones generales que se

establecen.
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« LOCALIZACION Y ACCESOS.

« DISENQO Y CONSTRUCCION.
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INSTALACIONES SANITARIAS
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ARTICULO 7. CONDICIONES
ESPECIFICAS DE LAS AREAS DE
ELABORACION.

Las areas de elaboracion de los productos
objeto de la presente resolucion deben cumplir
con los requisitos de diseiio y construccion
establecidos por la norma.
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ARTICULO 7. CONDICIONES
ESPECIFICAS DE LAS AREAS DE
ELABORACION.

« PISOS Y DRENAJES.
* PAREDES.

« TECHOS
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ARTICULO 7. CONDICIONES
ESPECIFICAS DE LAS AREAS DE
ELABORACION.

* VENTANAS Y OTRAS ABERTURAS .
« PUERTAS.
« ESCALERAS, ELEVADORES Y

ESTRUCTURAS COMPLEMENTARIAS
(RAMPAS, PLATAFORMAS)
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ARTICULO 7. CONDICIONES
ESPECIFICAS DE LAS AREAS DE
ELABORACION.

« ILUMINACION.

« VENTILACION.
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